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På smörstekt brioche och en klick löjrom 
Vitt: Domaine de Oliviera Chablis 895/195   
Öl: Carlsberg Hof 96

Oxfilécarpaccio 
Rostad gulbeta, ruccola, kapris, 
tryffelmajonnäs, parmesan och örtolja
Rött: Côtes du Rhône 629/142, Chateauneuf du pape 995

Kantarelltoast 

179

Förrätter
Toast Skagen

På smörstekt surdegsbröd toppad med västerbottensost 
Vitt: J Rosch Riesling 715/168
Rött: Bourgogne Pinot Noir 795/178

Päroncarpaccio 
Roquefort, rostade valnötter och örtolja 
Vitt: Quinta do Montiho 669/154
Öl: Kronenbourg 166 Blanc 106

Pankofriterad chèvre  
Valnötter, fikon, mixsallad, tomat, balsamico 
och hjortonvinaigrette
Vitt: Klein Constantina Sauvignon Blanc 689/156
Öl: Kronenbourg 166 Blanc 106

Varmrätter
Ankbröst 369
Halstrat ankbröst, potatispuré, rotselleri, karamelliserad 
rödbeta och morotspuré toppas med en rödvinssås med 
choklad och russin
Rött: Langhe Nebbiolo DOC 695/159  
Brunello Di Montalcino DOCG 1135

Vår klassiska planka  395
Oxfilé på ekplanka, örtmarinerade bakade 
cocktailtomater, baconstekt haricot verts och grönkål samt 
béarnaise, rödvinssås och pommes duchesse
Rött: Ripasso Regolo DOC 715/169 
2018 Miguel Torres Mas la Plana 1095
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Moules Frites  
1 kg vinkokta blåmusslor, grädde, vitlök, Grana Padano 
och röd chili samt rostat levain, aioli och pommes frites
Vitt: J Rosch Riesling 715, 168, Vinters Chardonnay 795
Öl: Kronenbourg 166 Blanc 106

Torskrygg 
Med rödbeta, fläsk, kapris, brynt smör och kokt potatis
Vitt: Bourgogne Les Chapitres 765/169
Miguel Torres Milmanda 925

Svamprisotto 
Honungsgratinerad chèvre, rostade betor och krispig 
grönkål. Går att få som veganskt alt.
Vitt: Miguel Torres fransola 745/179
Rött: Chianti DOCG 674/154

Kantarellpasta 299
Pastaknyten med smak av tryffel, brynt smör, kantareller, 
valnötter och Grana Padano
Toppa med oxfilé +75
Rött: Ripasso Regolo 715/169, Pio Cesare Barolo 1145 

För våra  minsta    gäster 

Svampskogen 239
Smetana, kantareller, champinjoner, portabello, getost, 
lök, Grana Padano och ruccola
Toppa med lufttorkad skinka +25
Rött: Chianti DOCG 674/154
Öl: Brooklyn Stonewall IPA 106

239       
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Queen Italiano  
Lufttorkad skinka, burratacrème, semitorkade 
tomater, Grana Padano och ruccola

Rött: Ripasso Regolo 715/169
Öl: Eriksberg karaktär 106

Béarnaise 
Marinerad fläskfilé, semitorkade tomater, lök, 
champinjoner, béarnaisesås och persilja
Rött: Bodegas LAN reserva 669/149
Öl: Eriksberg karaktär 106

Geten 219        
Chèvre,bacon, honung, riven balsamico, ruccola och 
valnötter. Vegetariskt alt? Byt ut bacon mot rödbetor
Rött: Bourgogne Pinot Noir 795/178
Öl: Eriksberg karaktär 106

Nduja 209
Nduja (bredbar salami), mozzarella, rödlök och ruccola
Rött: Quinta do Pegó friends selection 655/149
Öl: Brooklyn Stonewall IPA 106

Löjrom 399
Smetana, västerbottensost, syrlig rödlök, dill, citron 
och toppad med löjrom. Även perfekt förrätt att dela på 
två-fyra pers.
Vitt: J Rosch Riesling 715/168
Öl: Carlsberg Hof 96 

Dessert

Buffé 0-3 år gratis  4-12 år         149 Pizza         115
Barnen har en egen buffé hos oss. Här finns texmex med  
tillbehör och kockens val. Naturligtvis får man glass och 
gottebord till efterrätt.  

Välj mellan Vesuvio, Margarita, Capricciosa och Hawaii 
Går även att få i fullsize +54
Lägg till glass och gottebord +34

Crème brulée 

Mango och passionstriologi 

 Halv/hel 69/129 

165
Passionsfrukt varvas i cheesecakestyle, 
mangosorbet, kaksmul, färsk mango och rostade 
pistagenötter

Chokladfondant 149
Vaniljglass, körsbärskompott och rostad vit choklad

Dagens sorbet/glass 69
Tillverkad av Sälenchoklad

Amarettotryffel 69
Serveras med en hallonkompott

Varför inte

En drink före maten
Vi har allt från ett glas Prosecco, eller en 
klassisk GT till goda drinkar, med eller utan 
alkohol. Vänd för att se våra drinkar!

Pizza

Allergisk? Prata med oss, så hjälper vi Dig




